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What is caviar?
The term caviar, from the Turkmen “Khaviar” or 
the ancient Persian “Chav-jar”, is used for the eggs 
or roe of sturgeon (acipenseridae) – fish that only 
live in the northern hemisphere and are nocturnal, 
omnivorous predators. They represent a particular 
moment in the evolution of fish. The strange 
appearance of their plate like scales, called ganoids, 
make them seem true living fossils.

Beluga and Beluga Imperial
Beluga or hausen is the name for the caviar of 
the great white sturgeon (Huso huso o Acipenser 
huso), which is the largest of all the varieties and 
can weigh over one ton. Today it is only found in 
the Caspian-Danube area and no more than about 
one hundred are caught a year. The reproductive 
stage is somewhat infrequent, once every 3 years 
and the eggs are approximately %20 of the weight 
of each female.

Asetra and Asetra Imperial
The roe of several species of sturgeon (Acipenser 
sturio, Acipenser gueldenstaedti) are called by this 
name. It takes from 10 to 11 years for the fish to 
reach maturity.

Asetra Garabrun Royal and Royal Gold
These are eggs coming from a very rare species 
of sturgeon (Acipenser Persicus) that lives in the 
southern part of the Caspian Sea on the Iranian 
shore. It is famous for the well-defined size and 
the typical dodecahedral shape of the eggs. The 
flavour with a slight aftertaste of nut is famous. 
These characteristics have made the iranian caviar 
renowned worldwide.

Sevruga and Sevruga Classic Grey
These are the names given to the roe of the sturgeon 
Acipenser stellatus. It is smaller than the other 
species, reaching 30-25 kilograms and lives in the 
Black Sea and the Caspian area. It is quite rare 
nowadays. Their taste is particularly refined.

Properties
Caviar is considered an aphrodisiac. It contains 
vitamins A, C, B2, B4, B12, folic and pantothenic 
acids, as well as the proteins arginine, histidine, 
isoleucine, lysine and methionine. It has a high calorie 
value, 2800 Kcal every 100 g. Caviar is therefore a 
nutritious food with a high protein content.

Sevruga
light grey

 2.2 mm

Sevruga Classic Grey
dark grey

 2.2 mm

Beluga
dark grey
 3.5-4 mm

Beluga Imperial
light grey
 3.5-4 mm

Asetra
dark brown
 2.8-3.2 mm

Asetra Imperial
dark yellow
 2.8-3.2 mm

Asetra Royal
brown

 2.8-3.2 mm

Asetra Royal Gold
gold

 2.8-3.2 mm
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گی ویژ mm سایز خاویار سن بلوغ  رنگ خاویار کثر وزن حدا کثر طول حدا نام علمی نژاد استروژن

مرغوبترین و بهترین خاویار دنیا از 3 الی 4 بین 12 الی 17 سال کستری روشن تا  خا
کستری تیره خا 1500 کیلوگرم  6متر huso huso بلوگا یا فیل ماهی

کیفیت و ارزش رتبه دوم  از 2.5 الی 3.2 بین 10 الی 13 سال قهوه ای روشن )طلایی( تا 
قهوه ای تیره کیلوگرم   130 1.75متر A.persicus تاس ماهی ایران - 

قره برون

رتبه سوم ) خاویار طلایی( از 2 الی 3 بین 10 الی 14 سال قهوه ای تیره کیلوگرم   100 2متر A. gueldenstaedti تاس ماهی روس - 
چالباش

کیفیت خاویار رتبه چهارم  از 1.5 الی 2.5 بین 8 الی 13 سال قهوه ای تیره تا طلایی کیلوگرم   100 2متر A.nudiventris شیپ

بخاطر طعم خوب شهرت دارد از 1.7 الی 2.5 بین 7 الی 11 سال کستری روشن تا  خا
کستری تیره خا کیلوگرم    80 2.20متر A. stellatus ازون برون - 

سوروگا

کستری خاویار خا از 1.3 الی 1.6 ظرف 4 سال کستری تیره خا کیلوگرم  16 1.25متر A. ruthenus استرلیاد

شــاهزادگان روســی کــه بــرای گذرانــدن زمســتان ســرد روســیه بــه جنوب 
فرانســه قشــاق میکردنــد در پذیرایــی از اشــراف محلــی خاویــار خــزر و 
صــوص بلــوگای خــزر را تحفــه میبردنــد و پــس از آن اعیــان و ثروتمنــدان  بخ
اروپــا حضــور خاویــار در ســر ســفره خــود را نهایــت تشــخص تفســیر میکردند.
خاویــار وحشــی ایــران عمدتــا بعــد از جنــگ جهانــی دوم شــناخته شــد 
و صــادرات آن بعــد از انقــاب تــا حــد ۳۵۰ تــن رســید، بعــد از فروپاشــی 
رویــه در دریــای خــزر بوســیله  بــی  آغــاز صیــد  و  اتحــاد جماهیــر شــوروی 
گذاشــت  زوال  بــه  رو  وحشــی  خاویــار  تولیــد  هم‌جــوار؛  جمهوری‌هــای 
ــت  ــات حمای ــت حیوان ــاری در لیس ــان خاوی ــال ۱۹۹۶ ماهی ــه در س بطوریک
واشــنگتن  کنوانســیون  اســاس  بــر  را  آن  ــارت  تج و  دادنــد  قــرار  شــده 
مشــروط ســاختند )Cites(، بــا توجــه بــه کمبــود خاویــار و قیمــت گــزاف 
ــه پــرورش ماهیــان خاویــاری روی آوردنــد بطوریکــه  آن خیلــی کشــورها ب

در حــال حاضــر بیــش از ۴۰۰ تــن خاویــار در دنیــا تولیــد میشــود.
ــش خصوصــی بــا حمایــت دولــت طــی ۱۲ ســال گذشــته  در ایــران بخ
ــار بلــوگا گردیــد کــه از نــوع گرانبهــا  موفــق بــه تولیــد و صــادرات خاوی
ــرای  ــای خــزر ب صــوص اگــر از آب دری ــا میباشــد بخ تریــن خاویارهــای دنی
ــاد  پــرورش آن اســتفاده شــود کــه تغذیــه طبیعــی ایــن ماهیــان باعــث  ایج

ــردد. ــر میگ ــی برت کیفیت
شــرکت میــراث مفتخــر اســت کــه بــا آخریــن تکنولــوژی جهانــی و 
بهره‌گیــری از شایســته‌ترین کارشناســان شــیلاتی و بــا اســتفاده از آب 
دریــای خــزر موفــق بــه تهیــه مرغوبتریــن خاویــار دنیــا گــردد و بــا صــادرات 
آن بــه اروپــا و خــاور دور و کشــورهای آمریــکای جنوبــی، توانســته پرچــم 
کشــور عزیزمــان را در مهمتریــن پذیراییهــای جهــان برافــرازد و نــام و یــاد 

ــا بیانــدازد. ــر ســر زبــان شــخصیتهای بــزرگ دنی ــار ایــران را ب خاوی

خــــاویـــــــار لذیذترین و گرانبهاترین غذای دریایی است

فرم خاویار خوب باید چند وجهی باشد - اگر کروی باشد یعنی کیفیت مناسبی ندارد و بیش از حد رسیده است.

ماهیان خاویاری یا استورژون، از خانواده تاس‌ماهیان، از جمله گونه‌های آبزی کم نظیری هستند که از قدمتی چند صد میلیون ساله 
که به عصر ژوراسیک باز می‌گردد بر خوردارند و از این رو ماهیان خاویار را فسیل‌های زنده جهان می‌نامند.
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خاویار تازه سفارشی
کمترین زمان تحویل سفارش در 

تلفن‌های سفارش:



 منابع غنی و فواید خاویار :
• اسیدهای چرب امگا3 

 کــه مانــع از افزایــش کلســترول خــون و بــه دنبال آن باعث پیشــگیری 
از ابتــا بــه بیماری‌هــای قلبــی عروقــی می‌شــود و از ابتــا بــه بیماری‌هــای 
التهــاب مفاصــل و رماتیســم، بیماری‌هــای دســتگاه گــوارش، بعضــی 
از انــواع ســرطان و افســردگی‌های حــاد)در کشــورهایی کــه ماهــی و 
ــه  ــژه ای دارد، میــزان ابتــا ب ــار در عــادات غذایــی مــردم جایــگاه وی خاوی
افســردگی بســیار کمتــر از دیگــر کشــورها اســت(  بســیار موثــر اســت.

• عاری از جیوه
• منبع غنی آهن

بــه کم‌خونــی  مبتــا  افــراد  و همچنــ�ن  از کم‌خونــی  در پیشــگیری 
ناشــی از فقــر آهــن بــه شــدت توصیــه می‌شــود.

• خاویــار غنــی از ترکیبــی بــه نــام ctacosand  اســت کــه نوعــی الــکل 
چربــو در بــدن بــه اســیدهای چــرب تبدیــل می‌شــود. ایــن اســیدهای چــرب 
بــه دســت آمــده در حفــظ پوشــش ســلول عصبــی نقــش بســزایی داشــته و 

ــردد. ــز  می‌گ وی ــاران ام اس تج در بیم
• فســفر فــراوان و نمک‌هــای معدنــی بــا ارزش چــون یــد و بســیار موثــر در 

افزایــش ضریــب هوشــی نــوزادان و کــودکان.
) • موثر در دوران بارداری )تقویت مادر و جننی

• امگا 3 فراوان
‌نیهای A , D و C باعث شادابی و طراوت پوست صورت می‌شود. • ویتام

‌نیهای گروه B2 و B6 و B12 بصورت متعادل • انواع ویتام

• یکــی از پــر انرژی‌تریــن مــواد جهــان بــه طــوری کــه هــر 100 گــرم 
آن “ 2800 کیلــو کالــری“ انــرژی دارد و در تقویــت بــدن و جلوگیــری 
از  پــس  اروپـــا  خصوصــا  دنیــا  بـیـمـارسـتـان‌هـــای  اغـــلب  در  ضعــف،  از 
عملهــای جراحــی ســنگنی و بــرای دوره نـقـاهـــت بـیـمـــار و در بســیاری از 
”بیماری‌هــای عفونــی کــه بیمــار دچــار ضعــف زیــادی می‌شــود خاویــار 

می‌شــود. ویــز  تج
• جلوگیری از سکته‌های قلبی و تقویت قلب و عروق

• افزایش و تقویت قوای جنسی و موثر در درمان ناباروری آقایان و بانوان
و  ‌نیهــا  ویتام محرک‌هــا،  زیســت  از  واحــدی  ترکیــب  خاویــار   •
آمینواســیدها می‌باشــد کــه محافــظ پوســت انســان اســت. ترکیبــات 
مذکــور بــا افزایــش فرآیندهــای موجــود در ســلول هــای پوســت، پروســه 
پیــری پوســت را بــا مرطــوب نــگاه داشــن� آن کنــد مــی کنــد، همچنــ�ن 
بــالا در ســفت‌کنندگی پوســت و ســفت‌کننده‌گی  خاصیــت بســیار 
ســینه در بانــوان دارد کــه در صنایــع آرایشــی بســیار پرکاربــرد می‌باشــد.
ــع اصلــی اســید نوکلئیــک و دارای DNA دریایــی  ــار منب • عصــاره خاوی
می‌باشــد کــه عامــل اصلــی احیــای ســلول‌های پوســتی اســت. عصــاره 
اثــرات  از  را  پوســت  کــه  اســت  مرطــوب  محافــظ  نــوار  نوعــی  خاویــار 
ــه  ــون نگ ــی مص ــکی و آلودگ ــی ، خش ــرایط اقلیم ــعه UV ، ش ــر اش مض
مــی‌دارد. در نتیجــه باعــث کاهــش خطــوط و چــ�ن و چــروک پوســت شــده 
و کیفیــت پوســت را ارتقــاء مــی دهــد و همچنــ�ن تولیــد کلاژن پوســت را 
تســریع می‌کنــد و شــما بــا گذشــت زمــان پوســتی جوان‌تــر ، شــاداب‌تر و 

مقاوم‌تــر خواهیــد داشــت.

خاویار  ) مروارید سیاه (  اکسیر جوانی، ماده‌ای غذایی سرشار از انرژی 
با طعم و بوی بسیار مطبوع و اشرافی‌ترین غذای دنیا
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ش  ربه در تولید و پخ گروه شرکتهای میراث خاویار کاسپنی ایرانیان با بیش از 28 سال تج

خاویار در دنیا از هنگ کنک تا اروپا و امریکا و همچننی کشورهای عربی و حوزهC.I.S. در 

قالب شرکت خاویار ایمپورت ایتالیا )تاسیس سال 1369( در شهر  ونیز  ایتالیا  که در حال‌حاضر  

دومنی تولیدکننده بزرگ اروپا با تولیدی بالغ بر 7 تن در سال می‌باشد فعالیت خود را آغاز نمود. 

در ایران نیز با حمایتهای سازمان شیلات اولنی مزرعه تولید خاویار آب دریای ایران را در سال  

1384در استان گیلان راه‌اندازی نموده و در حال حاضر علاوه بر راه اندازی مزرعه دوم خود، 

مقدمات پرورش ماهی در قفس دریایی را نیز  پایه‌ریزی می‌نماید.

همچننی این شرکت سابقه حضور در مهمترین و معتبرترین نمایشگاههای داخلی و خارجی 

از جمله نمایشگاه Sea Food  در بوستون امریکا، نمایشگاه Sea food global  در بروکسل، 

Anuga کلن آلمان و  Sial  پاریس  را  در کارنامه خود دارد و به پشتوانه سال‌ها فروش و ارتباط 

نزدیک با بازار جهانی مصرف، با سلیقه مشتریان خوش‌ذوق  و خوش‌پسند  آشنایی کامل داشته و 

انواع گونه‌های خاویاری دنیا و  منطقه دریای خزر  را  در بسته‌بندی‌های لوکس  و جعبه‌های فاخر 

که در شأن خاویار بلوگای ایران باشد تولید و عرضه می‌دارد.


